
 

 

VORSPEISEN 

Feldsalat mit Schwarzwälder Speck Chips, 
Kracherle und Nuss Dressing      11,00 Euro 

Rote Bete mit crèmigem Ziegenfrischkäse, 
Feigen, Walnüssen und Rucola      16,00 Euro 

Rosa gebratenes Roastbeef vom Hirsch 
fein aufgeschnitten, 
mit Kürbis Chutney und Feldsalat     19,00 Euro 

„Storchen Rindertatar“ 
mit gebackenen Kartoffeln, Crème Fraîche, 
Bittersalaten und Honig-Senf-Dressing    19,00 Euro 

 

 

SUPPEN 

Rahmsuppe von Marone und Sellerie 
mit geräucherter Entenbrust      12,00 Euro 

 

 

DESSERT 

Creme Brûlée mit Zwetschgen Röster 
und hausgemachtem Glühwein Eis     12,00 Euro 

Hausgemachtes Rahmeis von der Tonkabohne 
mit Birnenkompott und Zimtschaum       8,00 Euro 

1 Kugel hausgemachtes Sorbet oder Eis 
nach Tagesempfehlung mit Früchten       5,00 Euro 

„Storchen“ Affogato al Caffè        7,90 Euro 

 

 

 

 



 

 

HAUPTGÄNGE 

Hausgemachte Kürbis Maultaschen 
mit im Ofen gebackenem Kürbis und Kürbis Chutney  28,00 Euro 
 

Kräftiges Hirsch Goulasch 
mit Waldpilzen, Rahmwirsing und hausgemachten Spätzle 29,00 Euro 
 

Zwiebelrostbraten vom rosa gebratenen Rinderrücken, 
mit Schalotten Jus, geschmorten Zwiebeln, Bohnen 
und Röstkartoffeln oder hausgemachten Spätzle   36,00 Euro 
 

Cordon Bleu vom Schweinerücken 
mit Münsterkäse und Backrauchschinken gefüllt, 
mit Bratkartoffeln oder hausgemachten Spätzle   29,00 Euro 
 

Gebratenes Filet vom Zander „Elsässer Art“ 
auf Rahm Sauerkraut, mit eingelegten Trauben 
und Kartoffel Frischkäse Püree      34,00 Euro 

 

Knusprige Entenkeule aus dem Rohr 
mit Apfel Chutney, Rotkraut und Kartoffelknödeln   31,00 Euro 
 

Hausgemachte Gnocchi 
mit winterlichem Ofengemüse, Feta Crème und Walnüssen 28,00 Euro 

 

 

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass wir für Umbestellungen 1,50 Euro berechnen 

Eine separate schriftliche Dokumentation zu den Allergenen und Zusatzstoffen in unseren 
Speisen liegt vor. Für weitere Infos wenden Sie sich gerne an uns. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Speisen und der Einhaltung der Hygienestandards 
können wir Spuren anderer Allergene in der Küche (Kreuzkontermination) nicht vollständig 
ausschließen. 
 

Vielen Dank für Ihren Besuch in unserem Hause, wir freuen uns auf schöne, gemeinsame 
Stunden mit Ihnen im „Storchen“!  

 

 


