
 

 

VORSPEISEN 

Knackiger „Storchensalat“ 
Saisonale Salate mit zweierlei Rohkost, 
Brotchips und karamellisierten Kernen      9,50 Euro 

Vitello Tonato vom Kalbstafelspitz 
mit Knoblauchcroutons und Kapern     17,00 Euro 

Carpaccio vom Wolfsbarsch 
mit Gurken-Dillsorbet und Radieschen    18,00 Euro 

„Storchen Rindertatar“ 
mit Zwiebel-Crunch und kleinem Ceasar Salad   18,00 Euro 

„Storchenhappen“ 
unsere Vorspeisenvariation zum Teilen in der Tischmitte 
Vitello Tonato, Carpaccio vom Wolfsbarsch, 
Tomatensalat, Gazpacho mit Oktopus    34,00 Euro 

 

 

SUPPEN 

Rahmsuppe von Zitronengras und Curry mit Kokos    9,00 Euro 
…mit gebratenen Garnelen      15,00 Euro 

 

 

DESSERT 

Hausgemachte Vanille Creme Brûlée 
mit marinierten Beeren und Beerensorbet    12,00 Euro 

Aprikoseneis mit Quarkschaum, 
Aprikosenkompott und Mandelkrokant      8,00 Euro 

1 Kugel hausgemachtes Sorbet 
nach Tagesempfehlung mit Früchten       5,00 Euro 
 

 

 



 

 

HAUPTGÄNGE 

Hausgemachtes „Storchen“ Rösti 
mit Schweinefiletgeschnetzeltem in Pilzrahmsauce  29,00 Euro 
…auch vegetarisch ohne Schweinefilet    26,00 Euro 
 

Sanft gegarte Simonswälder Forelle 
auf Basilikumspinat mit Zitronen-Safran-Buttersauce 
und Rosmarinkartoffeln       34,00 Euro 
 

Zwiebelrostbraten vom rosa gebratenen Rinderrücken 
mit geschmorten Zwiebeln, zweierlei Bohnen 
und Röstkartoffeln        36,00 Euro 
 

Mit Ricotta gefüllte Maishähnchenbrust 
an zweierlei Erbse und hausgemachten Gnocchi   34,00 Euro 
 

Cordon Bleu vom Schweinerücken 
mit Münsterkäse und Backrauchschinken gefüllt, 
Bratkartoffeln, Preiselbeeren und Wildkräutern   29,00 Euro 
 

Hausgemachte, gebratene Gnocchi  
mit Spinatcreme, sommerlichem Gemüse 
und Ziegenfrischkäse       29,00 Euro 

 

 

Liebe Gäste, bitte beachten Sie, dass wir für Umbestellungen 1,50 Euro berechnen 

Eine separate schriftliche Dokumentation zu den Allergenen und Zusatzstoffen in 
unseren Speisen liegt vor. Für weitere Infos wenden Sie sich gerne an uns. 

Trotz sorgfältiger Herstellung unserer Speisen und der Einhaltung der 
Hygienestandards können wir Spuren anderer Allergene in der Küche 
(Kreuzkontermination) nicht vollständig ausschließen. 

 

Vielen Dank für Ihren Besuch in unserem Hause, wir freuen uns auf schöne, 
gemeinsame Stunden mit Ihnen im „Storchen“!  

 

 

 



 

 

 

Unser Storchenmenü 

 

Marinierte bunte Tomaten mit Büffelmozzarella, 
Tomatenmarmelade, Knoblauchcroutons 
und Basilikumcreme       17,00 Euro 

*** 

Gekühlte Gazpacho „Andaluz“ 
mit gebratenem Oktopus       14,00 Euro 

*** 

Rosa gebratene Entenbrust mit gegrillter Aprikose, 
Vanillekarotten und Süßkartoffelpüree    36,00 Euro 

 

Gebratenes Filet von der Dorade 
auf Risotto von Oktopus und Chorizo 
mit Meeresspargel        36,00 Euro 

 

Hausgemachte Pfifferlings Maultaschen 
auf Lauchgemüse mit Parmesanschaum    27,00 Euro 

*** 

Marinierte Buchholzer Erdbeeren 
mit Erdbeer-Buttermilcheis, 
weißer Schokoladen Creme und Blondie    12,00 Euro 

 

 

Als 4 Gang Menü vegetarisch      61,00 Euro 
Als 3 Gang Menü vegetarisch (ohne Suppe)   51,00 Euro 

Als 4 Gang Menü        70,00 Euro 
Als 3 Gang Menü (ohne Suppe)     60,00 Euro 

 


